() soquimica

Metrologia e Analise de Certificados

de Calibracao

Agenda

o
Q
-

09h15

Registo de Participantes

09h30

e O Sistema Portugués da Qualidade (SPQ)

- O Sistema Portugués da Qualidade (SPQ) e suas
relagdes: Estrutura do SPQ, suas funcdes e a interagdo
com estruturas organizacionais europeias e mundiais
relacionadas a metrologia

Intervalo

11h15

e Areas da Metrologia
- Diferentes Areas da Metrologia: Metrologia cientifica,
insdustrial e legal, e as suas aplicagdes, objetivos
e importancia em diferentes contextos
- Histéria da Metrologia e a sua evolugdo em Portugal
e no mundo

13h00

Intervalo para almoco

o Sistemas de Unidades e Vocabularios
- O Sistema Internacional de Unidades (SI)
e os vocabularios internacionais de Metrologia
e Metrologia Legal

Intervalo

16h15

o Normas Relevantes
- Requisitos das normas NP EN ISO 10012
e NP EN ISO 17025 e o seu impacto na calibracao
e os relatérios de ensaios
- Gestdo de Equipamentos

Conclusdes

17h30

Lisboa | Porto

Dia 2
09h30

® Analise de Certificados de Calibracdo
- Interpretacdo e Anélise de Certificados de Calibracdo
- Definicdo de critério de aceitacdo e regra de deciséo
e suas aplicacdes

Intervalo

11h00

11h15

e Atividades Praticas
- Realizagdo de atividades préticas sobre gestdo de
equipamentos, avaliagdo de conformidade de certificados
de calibracao e relatdrios de ensaio
- Definicdo de deriva e periodicidade de calibracao

13h00

Intervalo para almoco

14h00

e - Simulagdo da calibragdo e ensaio de equipamentos de
medicdo, andlise e avaliacdo dos resultados de calibracédo
- Avaliagdo das especificacdes e caracteristicas dos
equipamentos de medicdo e suas aplicagdes

Intervalo

16h00

LY E

e Visita ao Laboratério

17h00

o Teste de avaliacdo

Encerramento da sessdo

17h30

ESTE PROGRAMA FICA SUJEITO A ALTER_A(;AO SEM AVISO PREVIO
NAO SAO PERMITIDAS FILMAGENS E/OU CAPTACOES DE IMAGEM DURANTE O CURSO

A organizacéo declina qualquer responsabilidade por reacées adversas resultantes de alergias ou intolerancias alimentares, uma vez que nao é possivel garantir a auséncia
de todos os potenciais alergénios nos alimentos disponibilizados. Solicita-se aos participantes com restri¢ées alimentares especificas que tomem as devidas precaucées.




